DORUCAK

OMLET SA SLANINOM 400
OMLET SA PAPRIKOM 350
KAJGANA 0D TRI JAJA 300
OMLET SA SUNKOM 400
OMLET SA SIROM 400

HLADNA PREDJELA

UZICKA SVINJSKA PRSUTA 2006 600

UZICKA GOVEBA PRSUTA 2005 700

OVEIJA STELJA 2006 500

OVLJA PRSUTA 2006 700

NJEGUSKI PRSUT 200G 800

CVARCI. 2005 450

DUVAN CUARC] 2006 600

UZICKI SIR 2005 500

KAJMAK 2006 6007\

PIHTIJE 2005 350

KAVURMA 2005 400

MASLINE {006 400

KOZLJI SR 2005 700

NJEGUSKI SR 2006 450

CEDAR 2505 330

LORBE

TELECA GORBA mw

RIBLJA CORBA 300 P
¢ e _ A
TOPLA PRED JELA { B
PECURKE NA ZARU, BUKOVACE/SAMPINJONI 2006 400 — 4 ot
POHOVANI KACKAVALY 2006 490 \
PUNJENE POHOVANE PAPRIKE SA SIROM 250 450

PITA 0D HELJDE 2506 480




SPECTIALITETI KUCE
PUNJENA VESALICA NA ZARU

GURMANSKA PLJESKAVICA

GURMANSKA MALA PLJESKAVICA

GRAND CEDAR PLIESKAVICA MALA

GRAND CEDAR PLJESKAVICA VELIKA

PILECA MUCKALICA
TELECI BUBREZNJAK
JAGNJETINA 1SPOD SACA
TELETINA ISPOD SACA
JARETINA ISPOD SACA

SKEMBICI U SAFTU

SKEMBIC! U SAFTU MALA PORCLJA

POHOVANI SKEMBICI

POHOVANI MIX

GOTOVA JELA
SWINJSKA KOLENICA SA KISELIM KUPUSOM

GOVEDI GULAS

PUNJENE PAPRIKE

SARMA SA REBRIMA

SVADBARSKI KUPUS SA MESOM

RESTOVANA DZIGERICA

CORBAST PASULJ SA REBRIMA

CORBAST PASULJ SA REBRIMA  MALA PORCIJA

PASULJ PREBRANAC

DOMACA MUSAKA

PODVARAK SA MESOM
BORANIJA SA JUNETINOM

TELECI RIBIC U KAJMAKU

SVINJSKI GULAS

CUFTE U SOSU

PAPCI U SAFTU

SVINJSKI RIBIC

1200
800
65l
820
990
830
870
1300
1350
1300
310
330
450
1970




PO PORUDAIINL
SUINJSKA NATUR SNICLA SA POMERITOM

TELECA NATUR SNICLA SA POMFRITOM

BECKA SNICLA SA POMFRITOM

PARISKA SNICLA SA POMFRITOM

KARABORBEVA SNICLA

POHOVANO PILECE BELO MESO

PILECI STAPICI SA SUSAMOM

LESKOVACKA MUCKALICA

SVINJSKA SNICLA SA SOSOM 0D PECURAKA

PILECE BELO MESO SA PECURKAMA

SVINJSKI FILE SA PECURKAMA

TELECI MEDALJONI

SPECIJALITETI $A ROSTIILIA
RAZNJII

DIMLJENA VESALICA

BELA VESALICA

VESALICA NA KAJMAKU

RAMSTEK NA ZARU

BIFTEK NA ZARU

ROLOVANA PILECA DZIGERICA

PILECI BATAK

PILECI FILE

PILECA KRILCA PORCIJA

PILECI RAZNJIC!

TELECI KOTLET

TELECE BRIZLE

TELECA DZIGERICA

TELECA VESALICA

PLIESKAVICA SA LUKOM

PLJESKAVICA NA KAJMAKU

3306 730
330G 800
3306 730
390G 750
3306900
330G 70
3306 750
da06 830
3006 900
3006 800
3006 930
3006 1200

3306 750
306 830
400G 750
400G 830
400G 1200
4006 2100
400G 700
da0G 700
306 630
166 800
4006800
4306900
4006 900
dal6 330
4006900 .8
4306-700

4l 890
i




PLJESKAVICA SA LUKOM MALA

PLIESKAVICA NA KAJMAKU MALA
KOBASICE NA ZARU

KOBASICE SA CHEDDAROM

CEVAPI NA LUKU

CEVAPI NA KAJMAKU

ROLOVANI CEVAP!

SVINJSKI FILE SA POMFRITOM
SVINJSKI FILE NA KAJMAKU

LESKOVACKI USTIPCI

MESANO MESO PORCLJA

SVINJSKA KREMENADLA

SLANINA NA ZARU

PUNJENA PLIESKAVICA

PECENJA
PRASECE PECENJE

JAGNJECE PECENJE

RIBLJI SPECLIALITET]
SARAN

SMUB

PASTRMKA

DIMLJENI FILETI PASTRMKE

VARIVA
POMERIT

BARENI KROMPIR

KROMPIR ISPOD SACA

MLADI KROMPIRICI

MESANO POVRCE

PEKARSKI KROMPIR

S0S 0D PECURAKA

PIRINAC

POHOVANI KOLUTICI LUKA

500
600
500
500
10
800
750
850
950
e
2300

600
1000

1500
1700

1300
1500
1500

. i
==
"
; ¥
y 2
# -



SALATE

ROTKVA SA PRAZILUKOM (ZELENA SALATA] 2006 200

MLADE ROTKVICE puicia 200

SLATKI KUPUS 2006 150

PARADAIZ SALATA 2006 250

KRASTAVAC SALATA 2006 250

SOPSKA SALATA 2006 3005

SRPSKA SALATA 2006 3005

BASTA SALATA 3006 400

GRCKA SALATA 2006 350 .}

MLADILUK i poacr 200988

MARINIRANA PECENA LJUTA PAPRICICA KOM. 70 "9 °

SVEZA LJUTA PAPRICICA KOM. 70

DOMACA TURSIJA 2006 200

PECENA PAPRIKA 2006 300 (

KISELI KUPUS 2006 200 W

CVEKLA SALATA 2006 200

MESANA SALATA 2006 250 o

DOMACI AJVAR 2006 300

VITAMINSKA SALATA 2006300 i

PARADAJZ SA SIROM 2006300 e}

KRASTAVAC SA SIROM 2006 300 i A

KROMPIR SALATA puicia 200 ' i

TARATOR SALATA 2006 300 il |

URNEBES 2006 300 i

PAPRIKA U PAVLAC 200G 400 {

HLER T PECTUA

HLEB _ mace - 60

POGACA KOM. <70 [
SOMUN-LEPINJA KON70 W e e )
PROJA }mhm i AP
CIGANSKA LEPINJA | 0 10 SR R




POSIASTICE

PALACINKE SA DOMACIM DZEMOM
PALACINKE SA KREMOM
PALACINKE PRAZNE _
PALACINKE OD HELJDE SA DZEMOM
PALACINKE OD HELJDE SA KREMOM
KREMPITA
ORASNICA
BAKLAVA
LEDENA KOCKA




